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L.'J Prima di utilizzare questo apparecchio leggere attenta-
mente le istruzioni d’'uso, ed in particolare, le note, le

avvertenze e le istruzioni sull'utilizzo dello stesso in sicurezza:
attenersi alle indicazioni. Conservare il presente libretto d'i-
struzione per ogni consultazione futura, se I'apparecchio viene
ceduto a terzi consegnare anche il presente libretto.

ATTENZIONE!
Seguire le istruzioni ed avvertenze per I'utilizzo
sicuro dell'apparecchio.

| dati tecnici di identificazione si trovano sull'etichetta dell‘apparecchio.

Questo manuale é redatto in conformita alla norma europea EN82079.

Le informazioni riportate nel manuale fanno riferimento al prodotto base,
pertanto potrebbero esserci piccole variazioni di allestimento e/o utilizzo.

N’ Limballaggio del prodotto & composto da materiali riciclabili.
%{9 DEVE ESSERE smaltito in conformita alla normativa di tutela
ambientale.

“Attuazione della Direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche

(RAEE)”

| simbolo del cassonetto barrato riportato sull'apparecchiatura indica che il prodotto alla fine
I (ol propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti. Lutente dovra,
pertanto, conferire apparecchiatura integra dei componenti essenziali giunta a fine vita agli idonei centri di
raccolta differenziata dei rifiuti elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore al momento
dellacquisto di nuova apparecchiatura di tipo equivalente.
Presso i rivenditori di prodotti elettronici con superficie di vendita di almeno 400 m? & possibile consegnare
gratuitamente, senza obbligo di acquisto, i prodotti elettronici da smaltire con dimensioni inferiori a 25
¢m. Ladeguata raccolta differenziata per 'avvio successivo dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento compatibile con il rispetto dell'ambiente contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sullambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego /o riciclo dei materiali di cui & composta
['apparecchiatura.

E INFORMAZIONI AGLI UTENTI ai sensi del Decreto Legislativo N° 49 del 14 Marzo 2014
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AVVERTENZE - SICUREZZA

n AVVERTENZE E SICUREZZA

Questo apparecchio deve essere utilizzato solo per
%Ii scopi per i quali & stato progettato: FRIGGITRI-

E AIR-FRY per solo utilizzo domestico.
Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato non e
conforme e pertanto pericoloso, I'apparecchio non
e studiato per utilizzo professionale o semi-profes-
sionale. Non e previsto 'uso in: ambienti adibiti a
cucina per il personale di negozi, uffici e altre aree
di lavoro, agriturismi, hotel, motel e altre strutture
ricettive, affitta camere. La societa non rispon-
de di eventuali danni causati da utilizzo improprio
dell'apparecchio e ciod fa decadere la validita della

aranzia.

opo aver rimosso l'apparecchio dalla confezione
assicurarsi che sia integro, privo di danni all'appa-
recchio o al cavo di alimentazione. In caso di dubbi
contattare il fornitore.
'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli
scopi descritti nel manuale.

A ATTENZIONE! Prima dell'utilizzo rimuovere eti-
chette, cartellini, pellicole di protezione.

A ATTENZIONE! Rischio di soffocamento. | bam-
bini non devono giocare con gli elementi che co-
stituiscono gli imballi. Tenere i sacchetti di plastica
lontani dalla portata dei bambini.

A\ ATTENZIONE! Il mancato rispetto delle istruzioni
qui presenti o l'utilizzo inappropriato del prodotto
possono causare lesioni.

NOTA: gli ipovedenti possono consultare la ver-
sione digitale di queste istruzioni per 'uso sul sito
www.sinotech.it

» Allorche si decida di smaltire questo apparecchio
si raccomanda di renderlo inoperante rimuovendo
il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue le parti dell'apparecchio che po-
trebbero costituire pericoli, soprattutto per i bam-
bini che potrebbero utilizzare I'apparecchio come
giocattolo.

NOTA: se nella lettura di questo manuale alcune
parti risultassero di difficile comprensione o se sor-
gessero dubbi, prima di utilizzare il prodotto con-
tattare l'azienda all'indirizzo indicato in ultima pagi-
na.

* Prima di collegare 'apparecchio alla rete elettrica,
controllare che la tensione e la frequenza riporta-
ti sui dati tecnici dell'apparecchio corrispondano a
quelli della rete di alimentazione disponibile.

| dati tecnici si trovano sull'apparecchio.

- Questo apparecchio puo funzionare automatica-
mente ad una frequenza di 50 Hz 0 60 Hz.

- L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ri-
dotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive
di esperienza o della necessaria conoscenza, pur-
ché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione devono essere effet-
tuate dall'utilizzatore, non devono essere effettua-
te da bambini.

AVVERTENZE - SICUREZZA



AVVERTENZE - SICUREZZA

A ATTENZIONE! Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni

@ NON utilizzare I'apparecchio con mani bagnate
o piedi umidi o nudi.

@ 'NON tirare il cavo di alimentazione o l'apparec-
chio stesso per staccare la spina dalla presa di cor-
rente.

Q NON tirare o sollevare l'apparecchio peril cavo di
alimentazione.

Svolgere completamente il cavo di alimentazione
prima dell'utilizzo.

- Assicurarsi sempre che la spina sia completamen-
te inserita nella presa elettrica prima diaccendereil
prodotto.

@ NON lasciar ricadere il cavo di alimentazione
dalla superficie di appoggio. Se tirato per il cavo
I'apparecchio potrebbe cadere e causare lesioni o
scottature.

@ NON esporre l'apparecchio allumidita o all'in-
flusso di agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc) o
temperature estreme.

- Lapparecchio non e destinato all'utilizzo all'ester-
no.

- Sorvegliare 'apparecchio durante il funzionamen-
to.

@ NON lasciare 'apparecchio incustodito quando

e connesso alla rete elettrica.

- Disinserire sempre la spina dall'alimentazione
elettrica prima della pulizia o manutenzione e in
caso di non utilizzo dell'apparecchio.

* In caso di guasto o di cattivo funzionamento
dell'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.
Per l'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad
un centro di assistenza tecnica specializzato.

- Se il cavo di alimentazione & danneggiato,non uti-
lizzare 'apparecchio, il cavo deve essere sostituito
da un centro di assistenza tecnica specializzato, in
modo da prevenire ogni rischio.

- La sicurezza elettrica di questo apparecchio € as-
sicurata soltanto quando lo stesso € correttamente
collegato ad un efficace impianto di messa a terra
come previsto dalle vigenti norme di sicurezza elet-
trica. E necessario verificare questo fondamentale
requisito di sicurezza prima di collegare l'apparec-
chio alla rete di alimentazione.

In caso di dubbio richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di un tecnico competente.

* Questo apparecchio non deve venire a contatto
con acqua, altri liquidi, spray o vapori. Per le attivita
di pulizia e manutenzione fare riferimento esclusi-
vamente all'apposito paragrafo di questo manuale.

@ NON usare I'apparecchio vicino al lavandino o al
lavello. Durante l'uso l'apparecchio deve essere po-
sto in modo che non possa cadere nel lavandino.

© NON lasciare l'apparecchio o il cavo a contatto
con materiali e superfici facilmente inflammabili o

AVVERTENZE - SICUREZZA
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che si potrebbero danneggiare col calore.

* Questo apparecchio deve essere collocato su una
superficie piana e stabile.

* Per le caratteristiche dell'apparecchio, fare riferi-
mento alla confezione esterna.

- Utilizzare unicamente con gli accessori forniti che
costituiscono parte integrante dell'apparecchio.

- Questo apparecchio non & destinato aessere fatto
funzionare per mezzo di un temporizzatore esterno
O con un sistema di comando a distanza separato
o sistemi simili.

- NON utilizzare in prossimita del piano cottura del-
la cucina. Il cavo non deve venire a contatto con su-
perfici calde, incandescenti, fiamme libere, pentole
ed altri utensili.

- NON lasciare i cibi a contatto con l'apparecchio
per un periodo superiore al tempo di preparazione
necessario.

* NON utilizzare prolunghe o adattatori.

A\ ATTENZIONE! Lavare le parti destinate al con-
tatto con gli alimenti prima dell'utilizzo.

A ATTENZIONE! Questo apparecchio non deve
essere utilizzato se & stato fatto cadere o se vi sono
segni di dannivisibili.

A\ ATTENZIONE! Rischio di ustione:
NON toccare le superfici esterne che potrebbe-
ro riscaldarsi durante il funzionamento. Al termine

gell’utilizzo lasciar raffreddare I'apparecchio molto
ene.

A ATTENZIONE! Rischio di scottatura:
NON spostare I'apparecchio mentre € in funzione.

@ NON mettere mai in funzione I'apparecchio con
lo sportello aperto.

@ NON far entrare in contatto il cibo con gli ele-
rsnglnti riscaldanti. NON SOVRACCARICARE | VAS-

@ NON COPRIRE le griglie di aspirazione e fuori
uscita dell'aria quando l'apparecchio & in funzio-
ne: cio impedira una cottura uniforme e potrebbe
danneggiare l'unita o causarne il surriscaldamento.

@ Non versare MAI olio sugli alimenti o accessori
posti nel forno: potrebbero verificarsi incendi e le-
sioni personali.

A\ ATTENZIONE! Pericolo di scottature, estrarre gli
accessori dal forno servendosi sempre di protezio-
ni adeguate, per le mani.

- Durante la cottura, non posizionare l'apparecchio
aridosso del muro o contro altri apparecchi: lascia-
re almeno 15 cm di spazio libero ai lati, dietro e so-
pra l'apparecchio.

@ Non appoggiare nulla sull'apparecchio.

@ Non utilizzare questo apparecchio sopra o vicino
a materiali combustibili come tovaglie e tende.

- Durante il funzionamento, |aria viene rilasciata at-

AVVERTENZE - SICUREZZA



PULIZIA E MANTENIMENTO

traverso la griglia di uscita dell’aria: mantenere le
mani e il volto a una distanza di sicurezza da tale

griglia.

- All'apertura dello sportello fuoriesce aria calda,
evitare di avvicinarsi troppo velocemente.

- Lutilizzo di accessori non consigliati o non forniti
dal costruttore puo comportare rischi di incendio,
shock elettrici o danni a persone.

@ Non smontare l'apparecchio
- Se vi dovete assentare, anche solo per poco, spe-

gnere l'apparecchio e staccare la spina dalla presa
di corrente.

PULIZIA E MANTENIMENTO

« Al termine di ogni utilizzo spegnere l'apparecchio e staccare la
spina dalla presa di corrente.

» Lasciar raffreddare 'apparecchio molto bene prima di proce-
dere con le operazioni di pulizia.

N.B: Estrarreil cestello perfar raffreddare il forno pit velocemen-
te

» Llinterno del cestello, il vassoio e il prodotto sono ricoperti da
uno strato antiaderente, non utilizzare utensili da cucina in me-
tallo o materiale detergente abrasivo per effettuare la pulizia,
poiché cio danneggerebbe tale strato.

» Pulire gli accessori sotto l'acqua corrente utilizzando una spu-
gnetta morbidaed un detersivo per piatti. Rimuovere le macchie
persistentimettendo amolloil cestello ed il vassoioinacqua cal-
da per almeno 10 minuti; procedere poi con la pulizia.

Pulire internamente con acqua calda e detersivo utilizzando una
spugna non abrasiva;.

* Risciacquare ed asciugare con cura.

» Utilizzare una spazzola morbida e asciutta o poco umida per
pulire delicatamente i componenti riscaldanti e rimuovere i re-
sidui di cibo. Spazzolare anche le aperture di ingresso e di uscita
dellaria, in modo da garantire una corretta circolazione dellaria..

* Non usare detergenti tossici, corrosivicome benzina, solventi di
varia natura, agenti dilucidatura, per evitare di danneggiare tutte
le superfici, di inalarli inavvertitamente o di disperderli in modo
scorretto nellambiente.

*Non lavare lapparecchio con acqua e nonimmergerloinacqua

» Pulire l'esterno e linterno del corpo macchina con una spu-
gnetta morbida, lievemente inumidita. Asciugare con cura.

* Riporre l'apparecchio in luogo asciutto, protetto dalla polvere,
fino al successivo utilizzo.

H PROTEZIONE SURRISCALDAMENTO

* In caso di guasto del sistema di controllo della temperatura
interna, si attiva il sistema di protezione da surriscaldamento e
l'unita interrompe il funzionamento. Se cid dovesse accadere:
scollegare il cavo di alimentazione, attendere che lunita si raf-
freddi completamente prima di riavviarla.

n SPEGNIMENTO AUTOMATICO O MANUALE

* Lapparecchio ha un dispositivo di “spegnimento” incorporato
che spegnera automaticamente l'unita quando il tempo impo-
statoraggiungelo zero.E possibile spegnere manualmente I'ap-
parecchiatura premendo il tasto di accensione ON/OFF,

PROTEZIONE SURRISCALDAMENTO/ SPEGNIMENTO AUTOMATICO



PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

H PRIMA DEL PRIMO UTILIZZ0

1. Leggere tutto il manuale e gli eventuali adesivi/etichette di
avvertimento.

2. Rimuovere tutti i materiali diimballaggio, etichette, adesivied
eventuale colla residua.

3. Pulire lapparecchio seguendo le indicazioni riportate nel pa-
ragrafo “Pulizia e mantenimento”.

NOTA: Utilizzando questo prodotto, non versare mai olio o gras-
so nella friggitrice o direttamente sui cibi allinterno e non riem-
pire mai i recipienti di cottura con olio o liquidi di alcun tipo.

Avvertimenti particolari:
* Non appoggiare MAI nulla sopra l'apparecchio.

* NON coprire MAl le prese d'aria nella parte superiore e poste-
riore dell'unita di cottura.

* Non utilizzare MAI il cestello dellapparecchio come luogo per
appoggiare oggetti, pentole; lo sportello potrebbe danneggiarsi
o provocare il ribaltamento dellapparecchio con possibili lesioni
personali.

* Usare sempre i guanti quando si rimuovono gli accessori dal
forno.

B precauzion per LUSO

1. Collocare l'apparecchio su una superficie stabile, piana, oriz-
zontale e resistente al calore.

2. Inserire correttamente il vassoio nel cestello della friggitrice.

L'apparecchio € progettato per cucinare un'ampia varieta di cibi.
Far riferimento alla Guida di cottura fornita di seguito per avere
informazioni riguardo alle impostazioni corrette ditempo / tem-
peratura.

3.Non versare mai olio o altri liquidi nel cestello.

4. Non ostruire l'apertura di ingresso/uscita dellaria, cio impe-
direbbe il flusso daria e ridurrebbe leffetto del riscaldamento
dell'aria caldainterna.

PRECAUZIONI PER L'USO



DESCRIZIONE

DESCRIZIONE

1: PANNELLO DI CONTROLLO
2 MANIGLIA

3 - CESTELLO

4: VASSOI0

PANNELLO DI CONTROLLO:

A: SELETTORE TIMER/TEMPERATURA
B: TASTO ACCENSIONE
(: SELETTORE PROGRAMMA

D: TASTO AWVIO/PAUSA
E: ACCENSIONE LUCE INTERNA

B vz

1. Posizionare la macchina su una superficie piana.
2.Collegare il cavo di alimentazione alla presa.

3. Inserita la spina il tasto B siilumina e inizia a lampeggiare.
Premendolo si illuminano tutte le icone e il display mostra il pro-
gramma di default preimpostato: 200°C - 20min.

4. Per selezionare uno dei programmi di cottura presenti nel
menu, sara sufficiente premere il tasto del menu E Quandoun
programma viene selezionato il disegno corrispondente sul di-
splay inizia a lampeggiare.

5.Continuare a premere il tasto del menu fino a sezionare il pro-
gramma prescelto.

6.Unavolta sceltoil programma premereiil tastom perawviarela
cottura. lldisplay si spegnera lasciando visibile solo l'icona rispet-
tiva al programma selezionato.

7.Ad ogni progralnma € associata una temperatura e un timer
specifico. E' sempre possibile magdificare queste opzioni preim-
postate agendo prima sul tasto gl per selezionare la specifica
da modificare (tempo o temperatura) e successivamente agire
sui tasti + e - per apportare le modifiche desiderate.

8.E sempre possibile sospendere il programma in corso perin-
serire altri ingredienti o semplicemente mescolare il cibo, agen-
do una volta sul tasto [fl] e una seconda volta per riawviarlo.Una
volta riawviato il programma riprendera da dove aveva interrotto.

9. Mentre la friggitrice € in funzione & possibile accendere la luce
interna per controllare tramite l'oblo del cestello lo stato di cottu-
ra dei cibi, premendo su taston

Nota: & possibile accendere la luce solo mentre il programma &
in funzione se la friggitrice € spenta o in pausa la luce non si ac-
cende.

10.Non appenaiil cibo sara cotto & possibile intervenire per arre-

UTILIZZO



PROGRAMMI

stare la cottura manualmente senza necessariamente attende-
relafine ﬁ timer impostato, sara sufficiente premere una volta
sul tasto

Gli elementi riscaldanti si spegneranno immediatamente men-
tre il motore impieghera qualche secondo per arrestare la ven-
tilazione. Una volig arrestats, la friggitrice emettera dei segnali
sonori e il tasto Bl lampeggera per un po' prima di spegnersi
completamente.

E] procramm

- La tabella seguente serve a scegliere le impostazioni di base
per gliingredienti che si desidera cucinare.

Nota: queste impostazioni offrono solo uno spunto di riferimen-
to. Il programma non pud garantire un’impostazione di cottura
perfetta, occorre adattarla divolta in volta in base alla tipologia di
cibo, alla sua grandezza e al tipo di risultato desiderato.

Nota: Poiché la tecnologia per la cottura con la friggitrice preve-
de una rapida circolazione dell'aria calda, estrarre il cestello con-
tinuamente durante il funzionamento pud creare una dispersio-
ne importante di calore influenzando il processo di cottura.

« | cibi di dimensioni diverse hanno bisogno di tempi diversi per
la cottura.

- Adeguare il tempo di cottura anche in base alla quantita di cibo
inserito nel cestello. Maggiore € la quantita piu sara il tempo che
la friggitrice impieghera per cuocere in maniera omogeneai cibi.

* Durante il processo di cottura & consigliabile mescolare o girare
il cibo per conferire maggiore croccantezza garantire una frittu-
raomogenea.

- Cospargere una piccola quantita di olio sulle patate fresche, ne
favorisce la croccantezza.

« E' sconsigliabile cuocere in friggitrice ad aria cibi ad alto conte-
nuto diolio.

- Cid che puo essere cotto in forno, puo essere cotto anche nella
friggitrice ad aria.

+ Il peso massimo per le patatine surgelate € di600 g.

- E possibile utilizzare la friggitrice per riscaldare i cibi. Impostan-
do latemperatura a150 °C. Il tempo utile per il preriscaldamento
edicircal0 minuti.

PROGRAMMA MINUTI o
£ PATATINE FRITTE 5 200
PESCE 15 190
| CARNE 25 180
R PaTATE 40 200
2 FRITTATA 25 180
£ (ROSTACE 15 190
L Dol 20 180
PIZZA 20 200
40 200

15 190

60 200

i 30 180
BER (ASTAGNE 35 200
30 200

Awiso: se la friggitrice & fredda, si consiglia di allungare il tempo di 2-3 mi-
nuti come preriscaldamento.

PROGRAMMI



CUOCERE LE PATATINE FRITTE

m CUOCERE LE PATATINE FRITTE

» Per ottenere leffetto migliore, € consigliabile utilizzare diretta-
mente le patatine precotte (ad esempio patatine surgelate).

* Per preparare le patatine fritte, partendo dalle patate crude, se-
guire i seguenti passaggi:

1Pelare le patate e tagliarle a pezzetti.

2Ilmmergere le patatine in una ciotola con acqua per almeno 20
minuti, scolarle su carta assorbente e asciugarle bene per ren-
derle piu croccanti esternamente.

3Versare le patatine nella ciotola e mescolarle con un cucchiaio
di olio d'oliva fino a quando tutte le patatine saranno oliate uni-
formemente.

4. Togliere le patatine dalla ciotola con le mani o con gli utensili,
lasciando 'olio in eccesso nella ciotola; quindi versarle sul vassoio
nel cestello della friggitrice.

- Attenzione! Non versare tutte le patatine direttamente dalla
ciotola per evitare che si raccolga troppo olio sul fondo del ce-
stello.

5.Friggere le patatine selezionando il programma specifico.

m RISOLUZIONE ANOMALIE

Il forno non funziona

Gliingredienti non sono
ben cotti

La spina non é inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina in una
presa fornita di messa a
terra.

La funzione TIMER non &
stata impostata.

Si sta cercando di
cuocere troppo cibo in
una volta sola

Impostare il timer per
tempo di lavorazione
appropriato per attivare
I'apparecchio.
Ridimensionare le
quantita, porzioni piu
piccole friggono meglio.

La temperatura
impostata é troppo bassa

Impostare una
temperatura piu elevate
(seguire le indicazioni date
in precedenza).

Il tempo di cottura &
troppo breve

Impostare un tempo
maggiore (seguire
le indicazioni date in
precedenza).

La cottura non &
uniforme

Alcuni alimenti devono
essere mescolati a meta
cottura

Gli alimenti che si trovano
in alto o sovrapposti

ad altri devono essere
rimescolati (per esempio
patatine fritte). Aprire lo
sportello ed utilizzando un
accessorio smuovere gli
alimenti.

Gli alimenti fritti non
risultano croccanti

Si sta cercando di
friggere alimenti che
potrebbero aver bisogno
di cottura tradizionale

Utilizzare prodotti indicate
per cottura in forno/
mescolare gli alimenti con
un cucchiaio di olio prima

della cottura.

Un fumo bianco fuori
esce dal forno

Si stanno cucinando
alimenti particolarmente
grassi

Attenzione alle
temperature che non
devono superare i 180°C
quando si cucinano

alimenti ricchi di grassi.

La teglia o altri accessori
hanno ancora residui

di grassi da precedenti
cotture

| grassi che bruciano
emettono fumi bianchi,
assicurarsi di pulire bene
accessori e forno prima di

ogni utilizzo.

RISOLUZIONE ANOMALIE
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ANOMALIE

Patate fresche non
si cuociono in modo
uniforme

CAUSA

Le patate non sono state
lasciate in ammollo
nell’acqua prima della
cottura.

RIMEDIO

Lasciare le patate in
ammollo in acqua calda
per circa 30minuti, scolare
ed asciugare bene prima
della cottura.

Non si sta utilizzando il
corretto tipo di patate.

Utilizzare patate fresche
ed assicurarsi che non si
ammorbidiscano durante
la cottura.

Patate fresche non
risultano croccanti dopo
la cottura.

La croccantezza dipende
dalla quantita di olio

e acqua presenti nelle
patate

Asciugare bene le

patate dopo I'ammollo e
mescolare in una ciotola
con un cucchiaio di olio.

Aggiungere ancora un
poco di olio se si vuole
aumentare la croccantezza
(un secondo cucchiaio di
olio nella operazione qui
sopra per es).

Tagliare le patate in fettine
piu sottili per aumentare la
croccantezza.




GARANZIA

GARANZIA

L'apparecchio & garantito per un periodo di due anni dalla data
di consegna. Fa fede la data riportata sullo scontrino/fattura
(purché chiaramente leggibile), a meno che l'acquirente non
provi che la consegna & successiva. In caso di difetto del pro-
dotto preesistente alla data di consegna, viene garantita la
riparazione o sostituzione senza spese dell'apparecchio. Lac-
quirente ha I'onere di denunciare al rivenditore o produttore il
difetto di conformita entro due mesi dalla scoperta del difetto
stesso.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero
risultare difettose a causa di:

a.danni da trasporto o da rotture accidentali

b. errata installazione o inadeguatezza dell'impianto elettrico
c.riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato
d. mancata o non corretta manutenzione e pulizia

e. prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consu-
mabili

f. mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento
dell'apparecchio, negligenza o trascuratezza nell'uso

g. introduzione o uso di alimenti esclusi dalle istruzioni (duri,
caldi, secchi, ecc.)

h. utilizzo di alimenti in quantitativi eccedenti quanto specifi-
cato

i. montaggio non corretto del gruppo lame o degli accessori

j. superamento dei tempi di utilizzo previsti

k. ingresso accidentale di liquidi nel corpo motore dovuto ad
uso improprio

l. cavo di alimentazione attorcigliato o piegato per incuria.
L'elenco di cui sopra & a titolo meramente esemplificativo
e non esaustivo, in quanto la presente garanzia € comunque
esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi ri-
salire a difetti di fabbricazione dell'apparecchio. La garanzia &
inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell'apparecchio
ed in caso di uso professionale. Si declina ogni responsabilita
per eventuali danni che possano direttamente o indirettamen-

te derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguen-
za della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell'apposito

"Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso
e manutenzione dell'apparecchio. Sono fatte salve le azioni
contrattuali di garanzia nei confronti del venditore.

I MoDALITA ASSISTENZA

La richiesta di un intervento di riparazione o sostituzione
dell'apparecchio mal funzionante andra fatta pervenire trami-
te compilazione del modulo “RICHIESTA DI ASSISTENZA" pre-
sente sul sito www.sinotech.it.

L'apparecchio difettoso verra riparato o sostituito solo se il mo-
dulo sara corredato di documento fiscale che ne attesti la data
di acquisto o di consegna.

TAGLIANDO DI GARANZIA
IN CASO SI RENDESSE NECESSARIO, FAR COMPILARE IL PRESENTE TAGLIANDO DAL RIVENDITORE E FARLO PERVENIRE, INSIEME AL
DOCUMENTO FISCALE AL CENTRO ASSISTENZA CHE SI OCCUPERA DELL'INTERVENTO DI ASSISTENZA IN GARANZIA.

DATI CLIENTE: NOME E COGNOME

La compilazione del presente tagliando & a cura del rivenditore. TIMBRO E FIRMA RIVENDITORE:

RIVENDITORE:

N° DOCUMENTO FISCALE:

DATA DI ACQUISTO:

CODICE PRODOTTO

PREZZ0 PRODOTTO

IMPORTANTE! Conservare il libretto di istruzioni e il documento fiscale (Scontrino fiscale, bolla o fattura) in originale.
Nel caso in cui 'apparecchio presenti una anomalia nel funzionamento rivolgersi produttore.
Tenere sempre a disposizione il libretto di istruzioni e il documento fiscale (Scontrino fiscale, bolla o fattura).

-

MODALITA ASSISTENZA



Per richiedere assistenza sui prodotti Sinotech:
Te Visitare il sito www.sinotech.it
2+ (liccare su “Richiesta di Assistenza” (presente nel menu).
3+ Compilare il form in ogni sua parte: € importante allegare lo scontrino parlante e la foto
dell'etichetta posta sul prodotto fisico
4+ Entro due giorni lavorativi si ricevera comunicazione tramite mail
(controllare anche nelle spam).
Sara questa comunicazione che confermera la ricezione della richiesta.
5 Le mail che invieremo saranno molto importanti per velocizzare la gestione della pratica.
6e Il prodotto riparato o in sostituzione verra inviato all'indirizzo indicato nel modulo.

LA CORRETTA E ACCURATA COMPILAZIONE DEL MODULO VELOCIZZERA LA PRATICA!

SINOgL—= ¢

Tekno Italia stl
Via Bagutta, 13 - 20121 Milano
Tel. +39 0289708059
info@teknoitaliasrl.it
www.sinotech.it




